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Kod nas je sve moguce

Moja nova kuhinja od kamena — Uputstva i saveti

Radni delovi kuhinje od prirodnog kamena vaze kao lepi i prakti¢ni:

Lepi:

Prakti ¢ni:

zato Sto mogu da se izaberu mnogobrojne boje i
strukture. Prirodnost kamena ozivljava Vasu kuhinju i
oduzima joj ono ograni€enje kao u laboratoriji.

zato Sto vruéi tiganji ne prave Stetu. Na strukturnoj
povrSini se ne vidi odmah svaka ogrebotina i fleka. Persun
mozete da seckate bez daScice. Sa jednim brisanjem
vaSa plo¢a je opet Cista.

Pri izboru radnih delova kuhinje morate da postavite dva uslova da biste izbegli

razoCarenje:

Otpornosti na kiselinu:

Otpornosti na se €enje:

Kamen mora da bude otporan na kiselinu. Kao kiselina ne
vazi samo opasna sumporna kiselina iz akumulatora, vec i
sir¢e, limun ili pomorandza mogu da nagrizu polituru
kamena, ako kamen nije otporan na kiselinu.

Radni deo kuhinje mora takode da bude otporan na
se€enje. Ako i sto puta koristite dasku za secenje- jednom
iseCete samo kriSku hleba bez daske i ogrebotina je veé
tu.

Na sreéu svi graniti zadovoljavaju ove zahteve, pri €emu pod izrazom ,granit* se
podrazumevaju sve vrste granita kao Sto su gnajs, porfir, gabro, kvarcit. 1z naSeg
dugogodisnjeg iskustva savetujemo da radni deo kuhinje ne bude od kre¢nog
kamena, mermera ili Skriljca. Pogotovo ako Vam smetaju fleke i tragovi se€enja.

Jos jedno svojstvo kamena utie na izgled vaSe kuhinje:

Sposobnost upijanja:

Sposobnost upijanja zavisi od prirodnog poroziteta.
Kamen sa malo sposobnosti upijanja (npr. Nero Assoluto,
Labrador, Nero Impala, Nero Angola, Blue Eyes, Star
Galaxy) zadrzava svoj izgled veoma dugo. Cak i ostale
kapi ulja ne naprave odmah tamnu fleku.
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Zastita:
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Jako upijajuée kamenje kao Sto su gnajs, kvarcit ili
migmatiti (npr. Onsernone, Iragna, Rosa Quarzit) za minut
upije vodu i postaje tamnije i opet se osuSi. A ulje i
masnoce ostavljaju tamne fleke.

Sa odgovarajucom impregnacijom se taj problem
najcesce moze resiti. Sve elemente koje mi isporuc¢ujemo
u proizvodnji kod nas se impregniraju. Sredstva za
impregniranje naknadno moZete poruditi kod nas.

A sada nesSto o estetici kamena:

Sirova plo €a:

Uputstva za negu

Kod kamena sa veoma izrazenom teksturom crtez u
kamenu je veoma prostran i razli€it. Zato Vam
preporuC¢ujemo da kod nas, u naSoj fabrici, pogledate
sirove ploCe i da ih ekskluzivho za Vas rezerviSemo.
Osim toga videCete proizvodnju od sirovih plo¢a do
krajnjeg proizvoda i to maSinksi i ruéno izradenog
proizvoda (,Swiss made*).

Radni deo kuhinje od prirodnog kamena je praktian i lak za odrzavanje. Zato je

neophodna prava nega:

* Masnoce, ulje, prskanje pri przenju ne smeju duze da stoje.

« Jaka prljavstina zato treba veoma brzo da se obriSe sunderom ili krpom i
vru¢om vodom. Vruca voda je najbolji odstranjiva¢ masti, zato se i sudovi peru
vru¢om vodom. Mozete uz to da stavite i neko sredstvo za CiScenje (npr. Vel,
Handy ili Proper) - ali nikako sredstva za ¢&iSéenje koji sadrze kiselinu
(osim sredstava koje mi preporu  €ujemo). Limunska kiselina s godinama
pri pranju o €isti naj €vrstiji granit i granitu nestaje sjaj.

Ako se slu€ajno desi da ostane fleka od masnocCe nju mozete da odstranite na

slededéi nadin:

» Pospite 2-3 puta nas stop za masnocu i pustite da se osusi.

* lli sipajte prasSak za pranje sudove na fleku i onda stavite dobro
natopljen sunder da stoji sat vremena.Ponovite postupak ponovo ako se fleka
nije totalno odstranila.
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Kod koris¢enja naSe radne obloge od prirodnog kamena morate da pazite na

sledece:

Vru éi tiganiji:

Prstenovi:

Kristalna tela:

Mozete na oblozi od prirodnog kamena da stavite bez
problema vrué tiganj (kamen moZze da izdrzi 500 stepeni).
Ipak, ako je VaSa granitna plo¢a hladna izbegavajte
spustanje veoma vrelih posuda na istu.

Ako vruc tiganj koji je ispod isprljan uljem stavite na radnu
povrSinu onda mogu da nastanu ruzni prstenovi. Vruce
ulje ulazi jako brzo u kamen. Ti uljani krugovi mogu da se
odstrane, kao $to smo ve¢ napomenuli.

Ako se na radnoj povrSini nalaze mala izbijanja (do max.
oko 2 mm) onda to nije lo$ kvalitet. Pri obradi i upotrebi
mogu da se stvore mala kristalna tela u zavisnosti od
vrste kamena. To vazi i za svetlucave ploCice. To ne
umanjuje vrednost Vase radne povrsine. Cak i Zile kvarca
i sli€ne pojave nisu nedostatak. To je priroda ostavila svoj
rukopis. Otvorene pukotine se naravno ne prihvataju.

Pitajte ako Vam nesSto nije jasno osobu koja Vam montira kuhinju ili osobu koja
isporuCuje kamen. Mi Vam Zelimo puno radosti i udobnosti sa prirodnim kamenom

u VasSoj kuhiniji.
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